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Korsaar teeb meele roomsaks

Ei saa arvata, nagu peaks arildunaid pidama ainult ja tksnes Ulima asjalikkuse
ohkkonnas. Me koik tahame aeg-ajalt varvikat vaheldust ning mererdovlirestoran
Korsaar on ks neid, kes seda lahkesti pakub.
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estoranielamus algab teada-
gi sisenemisest. Sissejuhataja-
teks on pesuehtsad piraadio-
nud, tiks suur ja teine pisemat
kasvu, aga viga veenvad mo-
lemad. Tutvustavad juba iile-
mise ukse peal toidukaarti -
hinnad, olgu ette rutates 6eldud, on Kor-
saaris korgema klassi restoranile kohased
ja rohkemgi veel - ja juhatavad allapoole.
Sona otseses mottes teise maailma.

Milj66 toob sédra silma

Treppi valgustavad illuminaatorite taha
peidetud telekad, ekraanidel 166b vastu
akent tormine meri. Alumisest uksest si-
senedes tabab korvu helitaust. Segunevad
merekohin, purskkaevust kostev elava vee
vulisemine ja valitud voorkeelsed vana-
aegsed meremehe- ja joogilaulud. Viima-
sed on tihti muidugi iiks ja seesama.

Uhesonaga kova plusspunkt libimdel-
dud helide eest. Kui lihtne on tdmmata
vesi peale kogu pingutusele ja kapitali-
mahutusele, liilitades taustaks mangima
suvalise raadio! Siin seda viga ei tehta.

Uhe pohilise asjana tulebki mainida
pohjalikkust ja detailidele tdhelepanu
pooramist. Pisiasjade paika loksutamisele
olla enne Korsaari avamist kulutatud tub-
li kaks aastat. Elamuse maottes on tulemus
ennast kindlasti dra tasunud, loodetavasti
tasub ka kasulises mottes.

Voiks tasuda kiill, sest neid kohti, kus
hea toidu eest raha dra anda, on Tallinnas-
ki paris mitu, aga neid, kus toiduelamuse-
ga tiiesti eripirane kogemus kaasa antak
se, tisna vihe.

Korsaar peaks sdra silma tooma igale
irimehele, kelle stigavamas stidamesopis
veel vihegi viikest poissi on alles jadnud.
Ja miskipdrast usun ma, et iimbrus, mis
kohe alguses seest roomsamaks teeb ja
meele erksaks ajab, aitab kaasa ka sisuka-
le vestlusele nauditavate roogade seltsis.

Aga tagasi pisiasjade juurde. Loomu-
likult on sepistatud noad-kahvlid tald-
riku serva asetatud risti sddrekontide
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kujuliselt. Joogianumatel napsupitsist 0l-
leklaasini on raskest rauast inkrusteeri-
tud embleemid. Maitsevdi serveeritakse
merekivil, osa lisandeid merekarpides.
Suitsukambris on piinapink ja luukere
nurgas. Merelainetusest mithiseva ekraa-
ni ette on ehitatud akvaarium ehtsate ka-
ladega. Kalu ja kilpkonni kohtab kujun-
duses elusal kujul veel mitmes kohas. Ja
nii edasi ja nii edasi.

Korsaar ei ole vdga suur restoran, aga
omaette vestlemiseks on voimalusi kiill.
Eelmainitud helitaust on ka ses suhtes
viga tipselt paika pandud, et ta ei ole pea-
letiikkiv, aga ometi piisav selleks, et isegi
korvallauas toimuv jutuajamine ei kos-
ta vilja ega ole muret, et ise oma tarkade
motete avaldamisega kelleski liigset huvi
paised dratama. Ja suuremate seltskonda-
de tarvis on eraldi kérvalsaal, kus privaat-
semaid asju ajada annab.

Road on ilusad ja maitsvad

Kogu muu ilu korval jidb toidukoha taht-
saimaks osaks ikkagi toit. Kui sddk on
kehv voi keskpdrane, siis ei taha ju tagasi
tulla ka koige kelmikamasse ja kenamas-
se restorani.

Korsaari kook on tasemel ning lisaks
ka pdénev. Kammkarbi-carpaccio, soe salat
krokodillifileega, meriahven ja mureen
on vaid moned mererdévliroad mitte 1ii-
ga pikalt, ent kunstnikukéega (voi konks-
kipaga) koostatud toidukaardilt.

Road ndevad vilja imekaunid, aga siin
ei ole miski kallihinnaline disain disaini
pdrast, vaid pohiline panus tehakse ikka-
gi heade selgete maitsete kokkukolale vei-
di keerukamate kastmetega. Eriti oluline
tundus kaste kammlkarbi juures. Kamm-
karpi ennast voinuks muidugi veidi roh-
kem olla, aga palju kammbkarpi ei paku-
ta Tallinnas kusagil. Selleks tuleb néiteks
Bostonisse sdita.

Krokodillikribalaid oli teises eelroas
see-eest heldelt ning selle sabalooma liha
on proovimist vadrt. Kas niitid tervet praa-
di vitsutaks, aga eelroana ideaalne.

Salat krokodillifileega.

Meremadu polnud ma enne proovinud
ja tllatus sai meeldiv. Pisut angerjasarna-
ne, aga tihkem ja rasvavabam.

Meriahven klassikalise helekalana ei
vaja samuti liigset nikerdamist, vaid pi-
gem tlisna delikaatset kiitlemist. Nii ka
oli. Vaatasin kaunist ristipidi 16igatud
kalaketast ja motlesin, et kala ldheb ju
saba poole kitsamaks, tea, kas ka praed







